
Semaine Lundi 1er juin Mardi 2 juin Mercredi 3 juin Jeudi 4 juin Vendredi 5 juin

CAP'LOISIRS

Garnitures
Haricots verts suatés

Pâtes

Semoule

Légumes couscous

Riz créole

Salede verte

Pâtes

Carottes glacées

Purée de pommes de 

terre

Fenouil enrobage 

gingembre, citron vert

Tomates vinaigrette

Copeaux de melon

Macédoine mayonnaise

Terrine de poisson sauce 

cocktail

Courgettes râpées à la 

vinaigrette

Salade de pâtes au basilic

Terrine forestière et 

cornichons

Carottes râpées épicées à 

la mexicaine

Semaine du 1er au 5 juin 2026

MENU PRIMAIRE

Fromage blanc de 

campagne

Fruit du jour

Sauté de porc

Pâtes au saumon

Desserts

Produits 

laitiers

Croûte Noire

Edam

Fruit du jour

Entremets chocolat

Croque-monsieur

Fromage type emmental

Mimolette
Camembert

Crème dessert chocolat 

maison

Yaourt nature sucré

Yaourt aromatisé

Rillettes de thon

Compote pommes-

bnananes

Tarte au citron du chef

Muffins faits par Armelle

Corbeille de fruits

Filet de poulet grillé 

barbecue

Nuggets

Entrées

Plats
Saucisse de Toulouse

Poisson frais

Coulommiers

Camembert

Hoki sauce crème

Paupiette de veau



Semaine Lundi 1er juin Mardi 2 juin Mercredi 3 juin Jeudi 4 juin Vendredi 5 juin

CAP'LOISIRS

Dessert Corbeille de fruits Entremets chocolat
Crème dessert chocolat 

maison
Compote pommes-bananes Fruit du jour

Produit 

laitier
Camembert Edam Camembert Mimolette Yaourt nature sucré

Garniture Haricots verts sautés Semoule
Riz créole

Salade verte
Pâtes

Purée de pommes de 

terre

Plat
Filet de poulet grillé 

barbecue
Saucisse de Toulouse Croque-monsieur Pâtes au saumon Hoki sauce crème

Entrée

Tomates à la vinaigrette

Macédoine vinaigrette
Courgettes râpées 

vinaigrette
Betteraves

Rillettes de thon

        MENU MATERNELLE
      Semaine du 1er au 5 juin 2026


